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酿酒设备 集气罐 塔器保温
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特点；酿酒设备特点介绍XMJ2014.4酿酒设备特点最大优点出酒更快、酒质更好、密封性更好、占地面积小、操作更简单。
1.采用蒸汽恒温蒸馏，以此保证酒质纯正。酒黏里含有部分有害物质，这类物质严重影响酒质，甚至有毒，而这类物质通常沸点高于100℃，所以蒸汽恒温蒸馏体现出其绝对优势，杜绝这类物质高温沸腾蒸馏进入白酒。 
2.加厚型不锈钢流水线生产制作，生产工艺精湛，设备不但外观漂亮，更体现内在的品质保证。
3.该设备的甄桶和冷凝器均采用水封槽设计，具有更强的气密性。
4.蒸汽室和甄桶分离设计，且内部设计了高效热能转换器。不管采用什么能源均充分利用热能，相比以前的设备，蒸馏效率得到了大大的提高。
5.设计了专业酒厂设备才有的陶瓷过滤系统，让生化过滤在蒸馏过程中就保证了酒质纯清优质。
6.串蒸功能为专业酒坊或酿酒爱好者酿造高品质的多原料组合串蒸，提供了有效的保障。
7.改进了蒸汽内喷结构，采用专业设备的双内喷管路供气，环形底部自动旋转内喷，利用低压蒸汽内喷动力实现了全自动搅拌，让发酵液蒸馏过程更均匀，出酒率更高，品质更好。
8.提升了以往设备的配件品质，液位计阀等配件均采用全不锈钢高档配件。
使用范围；白酒和红酒，各大酒厂各大酒店与私人酿酒等；
简介；酿酒设备按照酒类别可分为白酒设备、啤酒设备、葡萄酒设备、黄酒设备等几种。　　
酿酒设备按照酿酒原理可分为发酵设备、酿造设备和蒸馏设备以及后期包装的灌装设备。　　

酿酒设备按照材质可分为木质酿酒设备、砖混酿酒设备、不锈钢酿酒设备、铝质酿酒设备、锡质酿酒设备等几种。

　以白酒设备为例，木质和砖混是古老的传统酿酒设备，因为漏汽，体积大、不易迁移、出酒率低等原因已经被淘汰。而锡质酿酒设备又由于价格昂贵，难于普及。所以现在市面上流行的酿酒设备大多为铝质设备和不锈钢设备。那么空间是铝质的好些还是不锈钢的好些呢？

铝质酿酒设备仍然占据市场大部分份额，铝密度小，因此铝质酿酒设备通常很轻，易于搬运。铝导热性能好，因此铝质酿酒设备的热效率很高，节省燃料，并且出酒快，出酒率高。铝材成本低，因此铝质酿酒设备价格要相对便宜一些，易被消费者认可。但因铝材在焊接时会留下较为明显的焊道，所以铝质酿酒设备一般看起来略显粗糙一些，且由于铝的光泽度不高，使得铝质酿酒设备整体的美观度大大降低。业界中流传着一种说法：铝对人体有害，所以铝质酿酒设备也对身体有害。其实这种说法是经不起推敲的。第一，对人体有害的不是铝，而是铝离子，而只有在酸性条件下，铝才能转变成为铝离子，整个白酒蒸馏过程可以说是中性环境。第二，铝在常温常态下，易被空气氧化在其表面形成致密的三氧化二铝薄膜，由于三氧化二铝性质极其稳定，能够阻止外界与铝的进一步化学反应。另外，三氧化二铝还是“有名”的耐火材料，能够承受几千度高温，而白酒蒸馏过程由于水的存在酒醅液最多只能达到100度。所以铝设备有害身体的说法是站不住脚的。
质量要求、技术标准：内胆材质为304不锈钢板材，工艺精细、油漆均匀、不渗不漏，如有渗漏供方负责更换，由于需方使用不当造成的产品损伤和损坏或人为损坏供方不承担其责任，如需更换或维修由需方承担所有费用

运费说明

我厂所有产品报价均不含运费，不含票，如含运费，势必形成种种不同的地区价格。运费的不同，再者由于运费的不确定性（如油价、货物数量、远近..），实际会对同一区域内不同用户造成价格上不公平性，也会对不区域的用户产生价格不公平，从而形成一些例如窜货的违规行为。由于生产厂家的规避风险的本能，也会含运费的定价中按照该区域中最高运费为标准，甚至多加N%来保险。甚至运费也已然成为许多厂家的利润小金库。为给全国用户提供一个公平、公平的价格环境，对得起商家们的基本利益，对得起用户兜里的每一元，我们实行的全国统一价格（不含运费）。虽然是由买家负责运费，我们仍然会以全力为大家争取到最低、最合理的运费价格。请相信我们！
